HAPJES KERSTMENU 2025

Hapjesbox viees €12,50

- Bruschetta met rauwe ham, feta en vijg.

- Kip empanada met chilisaus.

- Spies met gehaktballetjes in ketjapsaus.

- Borrel buikspek.

- Spies met seranoham, mozzarella en meloen.

Hapjesbox vis €15,00

- Slaschuitje met een pankogarnaal, avocado en srirachamayo.
- Gevuld eitjes met zalm.

- Zalmbonbon met rivierkreeftjes.

- Amuselepel met een coquille, doperwtenpuree en pancetta.

- Amuselepel met garnaaltjes en wakame.

Hapjesbox kaas €12,50

- Bruschetta met citroenricotta en pistache.

- Mini tarte tatin met rode ui, geitenkaas en tijm.

- Blini met een rode ui compote, biet en gorgonzola.
- Crostini met brie en cranberry.

- Zoete aardappelhapje met kaas en créme fraiche.

. Hapjesbox vegetarisch €10,00

- Aardappeltaartje.

- Bruschetta met vegan paté met pistache, rucola en cherrytomaat.
- Olijvencrostini met rucola.

- Mini groenten loempia.

- Vega saucijzenbroodje.
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HAPJES KERSTMENU 2025
Hapjesbox kids €14,00 (inclusief kinderijsje)

- Rauwkost met roze saus.

- Pig in a blanket, knakworstbroodje

- Feestspies, fruit aan een spies met een lekkere verrassing.
- Gehaktballetje in tomatensaus.

- mini tosti met tomatenketchup.

Gerechten om de hapjes tot een menu uit te breiden.

Nachoschotel met nachocheese en jalapeno pepers en een tomaten/rode ui salsa. €12,50
Geserveerd met een tomaten dip en een nachocheese dip.
Om zelf af te bakken in de oven.

Salade met geitenkaas bolletjes, frambozen, pistache en crema di balsamico dressing.
€6,00 per persoon.

Salade met zoetzure bietjes, feta en cranberry dressing.
€5,00 per persoon.

Fondant aardappeltjes. €3,50 per persoon.
Om zelf af te bakken in de oven.

o’ Krieltjes met rozemarijn. €3,00 per persoon.
- Om zelf af te bakken in de oven.

~ Grand dessert. €15,00

Een grand dessert met chocolademousse, een stoofpeertje gevuld met amandelspijs en chocoladesaus,
mini sticky toffee pudding, fruit en een tiramisubonbon.
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